
Filtration

“NOS FILTRES :

FILTRE A GRAVELLE ET FILTRE ROTATIF
à brosse hélicoïdale : Matériel conçu et fabriqué
dans nos ateliers.

Filtre rotatif :

Inox pour liquides alimentaires.
Elimine les impuretés et les éléments grossiers sur les vins
et les moûts.
Entretien simplifié, conçu sans zone de rétention.
Hermétique pour éviter l’oxydation.
Débit de 3àà à 600hl/heure.

Options possibles :
Tamis en 600 microns, mireur et automatisation du filtre.

Filtre à gravelle :
Elimine les risques de rimage liés à la présence de gravelle

https://chaudronnerie-cognacaise.com/filtration/
http://chaudronnerie-cognacaise.com/wp-content/uploads/2015/09/header-fiche-filtration.jpg


dans vos alambics.
Framente la lie pour une meilleure homogénisation.
Tout  inox,  tamis  en  maille  de  20×2  en  quinconce,  2m2  de
surface de filtration.
Débit : 600hl/heure
Montage sur châssis à hauteur d’homme

Option possible : mireur.
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Fiches composants
Contactez-nous

+33 (0) 5 45 81 29 22
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https://chaudronnerie-cognacaise.com/wp-content/uploads/2015/09/filtration_1.jpg
http://www.chaudronnerie-cognacaise.com/#contact-us

